
 

 
 vegetarisch      glutenfrei möglich      vegan – alle unsere Preise verstehen sich in € inkl. MwSt. 

 

 

P I Z Z A  S N A C K  Z U M  T E I L E N  
 

I T A L I E N I S C H E R  G E N U S S  F Ü R  2  P . P  1 8  
Amalfi-Limonen-Bread | Stracciatella | Olivenöl | sizilianische Oliven | Pesto |  

Kandierter Mascarpone-Gorgonzola | Trüffelsalami | Prosciutto di Parma |  
Trüffel-Burrata | Salami Finocchiona | Coppa di Parma | Salsiccia 

 
 
 
 

Z U M  S T A R T  
 
 

S P A R G E L  S T R A C C I A T E L L A  
B R E A D  1 6  
Getrocknetes Tomatenpesto, weißer Spargelsalat,  
Rucola, Olivenöl & Meersalz  

B U R R A T A  D I   
T A R T U F O  1 8  
Artischocken-Zucchiniblütensalat, 
Basilikum, Garlic Bread & Tomaten-Yam  

 

A R A N C I N I  S I C I L I A N I  ( 3  S T K . )  1 8  
Friarielli (süditalienischer Stängelkohl) | Provolone | Salsiccia 

 

S I Z I L I A N I S C H E   
C A P O N A T A  1 6  
Das Herz Siziliens aus Aubergine, Knoblauch, 
Staudensellerie, Knoblauch & Kapern  
 

C A P O N A T A   
B R A C A  S Y T L E  1 9  
Burrata di Bufala, | Zwiebel-Yam | 
Basilikum & Pinienkerne  

 
 

 
  



 

 
 vegetarisch      glutenfrei möglich      vegan – alle unsere Preise verstehen sich in € inkl. MwSt. 

 

 
 
 

P I Z Z A  
F O R  C L A S S I C  P I Z Z A  
L O V E R S  

P I Z Z A  
F O R  S P E C I A L  P I Z Z A  
L O V E R S  

  
M A R G H E R I T A  1 4  
DOP Tomatensauce, Fior di Agerola DOP, 
Stracciatella di Bufala & Basilikum & Olivenöl 

N ` D U J A  P I K A N T E  2 1  
DOP Tomatensauce, Fior di Agerola DOP, 
kalabrische pikante Rohwurst, Rucola, 
eingelegte rote Zwiebel & Kapernäpfel 

  
S A L A M I  N A P O L E T A N A  1 9  
DOP Tomatensauce, Fior di Agerola, 
DOP Salami Napoli, Pecorino DOP & Olivenöl 

F O R M A G G I O  E X T R A  2 1  
Provola DOP, Fior di Agerola DOP,  
Gorgonzola DOP, Parmigiano Reggiano, 
kandierte Walnuss, Pistazie & Birne 

  
F I O R  D I  C R E M E  &  
G A R N E L E  2 6  
Bianco-Limonen-Béchamel, Rote Zwiebel, 
Babyspinat, Knoblauch & Salz-Zitronen-Pesto 

D I S C O F O X  C A M E M B E R T  2 4  
Rinder-Pastrami, Büffel-Camembert,  
Preiselbeere, Rucola & Rauchmandel 

  
F E I G E  &  Z I E G E N K Ä S E 2 4  
DOP Tomatensauce, Stracciatella, 
Blütenpollen, Walnuss & junge Feigen 

C O W A B U N G A  S P A R G E L  2 1  
Pistaziencreme, weißer Spargel, Spargelschinken, 
Burrata & Fiarelli 

 
 

T R Ü F F A D E L L A  2 9  
Bianco-Trüffelbuttercreme, frischer Saison-Trüffel, 

Babyspinat, Stracciatella & Pinienkerne 

 
 

 

D A I L Y  D E L I C I O U S  1 9  
N A C H  L U S T  &  L A U N E  U N S E R E S  P I Z Z A  J O L O  

 
*Alle Pizzen bereiten wir auf Wunsch glutenfrei, mit Rote Bete Boden & laktosefrei zu. 

* DOP – Denominazione di origine protetta – Gütesiegel Italiens der regionalen Herkunft 

 


